
Подведите и т о г и г да!
Н а Н о в о г о д н е м к о р п о р а т и в е  в б и з н е с - о т е л е « Г р и н в у д » 4*



Приближается один из самых долгожданных и волшебных праздников – Новый Год!Подведите итоги уходящего года и составьте планы для нового, отпразднуйте успех достижений в компании друзей и коллегна Новогоднем корпоративе.Завершите 2026 год на позитивной ноте в отеле «Гринвуд» 4*.М ы предлагаем проведение праздничного мероприятия в любом формате и по вашему вкусу!



ПРАЗДНИЧНОЕ МЕНЮОсобое меню для всех гостейот шеф-повара
БАНКЕТНЫЕ ЗАЛЫКомфортные залы под мероприятие любого масштаба

ПОДАРКИ Приятные бонусы нашим клиентам

ТРАНСФЕРДля всех гостейот/до м. Сходненская

СПЕЦПРЕДЛОЖЕНИЯ Особые условиядля особых клиентов

О Б О Р У Д О В А Н И ЕСветовое и музыкальное оборудование

В О З М О Ж Н О С Т ИО т е л ь  « Г р и н в у д »  4 *



Б А Н К Е Т Н О ЕМЕНЮС Е Р Е Б Р Я НЫЙБанкет – 4 400 руб./гостя

Указанные цены включают в себя 22% Н Д С  и не включают 10% сервисный сбор

Х о л о д н ы е з ак ус к и :Рыбное ассорти (сёмга, сельдь , масляная, маслины, зелень, лимон) 40 гр. Мясное ассорти (буженина, галантин, маринованные огурцы, хрен) 40 гр. Русское разносолье (перец, помидор, огурцы, капуста квашеная) 80 гр.Салаты:Теплый салат из телятины (телятина, шампиньоны, помидор черри, перец болгарский, микс- салат) 70 гр. Овощной салат с маринованной брынзой 70 гр.Салат Вальдорф (филе цыпленка, сельдерей, яблоко, зелени, йогуртовая заправка) 70 гр.Горячие з ак у с к и :Жульен с грибами и сыром 100 гр.Горячее блюдо (на выбор):Филе трески под соусом Берблан и картофелем Ратте 100/150/50 гр.Филе куриное с вялеными томатами и моцареллой, ризотто и соус песто 100/120/50 гр.Десерт:Маковый десерт 150 грПирожки ассорти 2 шт. Булочки французские 2шт. Масло сливочное 20 гр.Фрукты (виноград, мандарин, киви, ананас) 100 гр.Напитки:Морс Клюквенный 200 млЧай / кофе 200 мл



З О Л О Т О Й

Указанные цены включают в себя 22% Н Д С  и не включают 10% сервисный сбор

Банкет – 5 200 руб./гостяХолодные закуски:Рыбное ассорти (сёмга, масляная, палтус, лимон, маслины, зелень) 40 гр.Мясное ассорти (ростбиф, буженина, галантин, огурцы маринованные, хрен) 40 гр. Русское разносолье (огурцы, помидоры, квашеная капуста, перец) 40 гр.Грибочки маринованные ассорти, лук, зелень 40 гр.Дуэт из сала (копчёное и солёное сало, горчица, гренки ржаные, зелень) 40 гр.Салаты:Салат Будапешт с говяжьим языком 60 гр. Салат Сельдь под шубой 60 гр.Барский с жареным цыплёнком 60 гр.С алат тунцом и микс-салатом 60 гр.Горячие закуски:Кокот из шампиньонов с цыплёнком 60гр. Спринг-ролл с тофу и овощами 60 гр.Горячее блюдо (на выбор):Говяжьи медальоны с овощами- гриль и перечным соусом 100/150/50 гр. Судак с томленым картофелем и огуречным тартаром 100/150/50 гр.Стейк из индейки с бататом фри и грибным муссом 100/150/50 гр.Десерт:Пирог Абрикосовый 100 гр. Булочки французские 2 шт.М а с ло сливочное 20 гр.Фрукты (киви, ананас, виноград, груша, мандарин) 200 гр.Напитки:Морс Клюквенный 200 мл Чай / кофе 200 мл



ПЛА ТИНОВЫЙ

Указанные цены включают в себя 22% Н Д С  и не включают 10% сервисный сбор

Банкет – 6 000 руб./гостяХолодные закуски:Рыбное ассорти (сёмга, масляная, палтус, угорь, лимон, зелень, маслины) 50 гр.Мясное ассорти (ростбиф, галантин, язык, буженина, огурцы маринованные, хрен) 50 гр. Холодец с хреном (черри помидор, хрен, зелень) 60 гр.Ассорти маринованных грибочков с луком 50 гр.Каннеллони из баклажанов с сыром 50 гр. Дуэт из сала (копчёное и солёное сало, горчица, гренки ржаные, зелень) 50 гр.Салаты:Салат с лососем (лосось, картофель, руккола, огурцы и икра) 60 гр.Салат Оливье по старинному рецепту с цыплёнком, раковыми шейками и красной икрой 60 гр. Салат из телячьей вырезки, овощей и микс-салата 60 гр.Салат Цезарь с креветками 60 гр.Горячие закуски:Кокиль из морепродуктов с сыром 60 гр. Спринг-ролл с курицей и овощами 60 гр.Горячее блюдо (на выбор):Форель жареная с миндальным соусом и бэби -картофелем 150/150/50 гр. Утиная ножка с бататом, ягодным соусом и луковым вареньем 150/150/50/50 гр.Медальон из говяжьей вырезки с овощным рататуем и перечным соусом 100/150/50 гр.Десерт:Торт Наполеон с клубникой и карамелью 150 гр. Булочки французские 2 шт.М а с ло сливочное 20 гр.Фрукты (киви, ананас, виноград, груша, мандарин) 200 гр.Напитки:Морс Клюквенный 200 мл Чай / кофе 200 мл



К р у г л о г о д и ч н ы й ш а т ё р для к о р п о р а т и в н ы х м е р о п р и я т и йв б е л о с н е ж н ы х тонах . И н т е р ь е р за ла о т в е ч а е т самымв ы с о к и м т р е б о в а н и я м и я вл яе т с я и д еа л ь н ы м м е с т о м дляп р а з д н и к о в л ю б о г о ма с ш т а ба , б л а г о д а р я т ех нич е ск о м уо б о р у д о в а н и ю .

П л о щ а д ь за ла 400м²В м е с т и м о с т ь за ла з а в и с и т о т рассадки :Б а н к е т до 2 8 0 человекФ у р ш е т до 3 5 0 человек

Банкетный з а л
"Шатер"

При бронировании корпоратива до 31.10.2026Новогоднее оформление зала в подарок!
Банкет Фуршет

https://hotel-green-wood.ru/svadebnie-banketi#rec426381298


Р е с т о р а н  « Г р и н в у д »
П р о с т о р н ы й и н а п о л н е н н ы й с в е т о м зал р е с т о р а н а - п р е к р а с н о е м е с т о дляп р о в е д е н и я т о р ж е с т в .  П л о щ а д ь : 285 м²В м е с т и м о с т ь зала з а в и с и т о т рассадки:  Б а н к е т до 150 человекФ у р ш е т до 2 5 0 человек

При бронировании корпоратива до 31.10.2026Новогоднее оформление зала в подарок!
Банкет Фуршет

https://hotel-green-wood.ru/svadebnie-banketi#rec426381298


Б о л ь ш о й зал с э к с к л ю з и в н ы м и н т е р ь е ром , с в о б о д н о ер а з м е щ е н и е с т о л о в и с т у л ь е в д е л а е т его у ниверса льным ида ет в о з м о ж н о с т ь о р г а н и з о в а т ь л ю б ы е т и п ы рассадки . З а ло б о р у д о в а н с т а ц и о н а р н ы м экраном, п р о е к т о р о м ,с и с т е м о й к о н д и ц и о н и р о в а н и я и звукоуси лени я .П л о щ а д ь за ла 180м²В м е с т и м о с т ь за ла з а в и с и т о т рассадки :Б а н к е т до 120 человекФ у р ш е т до 170 человек

Банкетный з а л
"ГРАНД"

При бронировании корпоратива до 31.10.2026Новогоднее оформление зала в подарок!
Банкет Фуршет

https://hotel-green-wood.ru/svadebnie-banketi#rec426381298


Банкетный з а л  “Амбассадор "С р е д н и й зал с к л а с с и ч е с к и м и н т е рь ер ом, с о ч е т а ю щ и йт ё п л ы е и с в е т л ы е т о н а с к о в р о м н е б е с н о г о цвета, ат а к ж е х р у с т а л ь н ы е л ю с т р ы , к о т о р ы е п р и д а ю тс о б ы т и ю о с о б у ю т о р ж е с т в е н н о с т ь .З а л о б о р у д о в а н п л а з м е н н о й панелью и всемн е о б х о д и м ы м для о р г а н и з а ц и и самых и з ы с к а н н ы хс о б ы т и й .П л о щ а д ь зала 55 кв. м. , мак симал ьнаяв м е с т и м о с т ь зала до 30 человек .

При бронировании корпоратива до 31.10.2026Новогоднее оформление зала в подарок!
Банкет Фуршет



НОВОГОДНИЕ СЮРПРИЗЫБонусы и акции
Зал в подарок

Караоке

Пирамида бокалов с шампанским

Свои напитки(пробковый сбор)

Специальные предложения, скидки и бонусыдействуют до 31 о к т я бря 2026 г. (пробковыйсбор – обслуживание напитками заказчикакомплиментарно) .Оставьте заявку и получите новогодние сюрпризыот отеля «Гринвуд» 4*. Специальные условияопределяются после получения Вашей заявки.



Н О М Е Р «СТАНДАРТ»Н О М Е Р « К О М Ф О Р Т »
Н О М Е Р «СТУДИО»Н О М Е Р « Л Ю К С »

376 к о м ф о р т н ы х н о м е р о в различной к а т е г о р и и
Прекрасные условия дляотдыха: большие кровати,ортопедические матрасы,эргономичная мебель,современное оснащение.

З акрытые
с к и дкин а п р о ж и в а н и е г р у п п
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3



Московская область, М К А Д 69 км, Бизнес-отель "Гринвуд" 4*

Организация мероприятий под ключ:

+ 7 (499) 426-21-80

sales@hotelgreenwood.ru

КОНТАКТЫ

mailto:sales@hotelgreenwood.ru

